.. SALON .

ESTACION



£

ENTRADAS - Palta Cardenal (en temporada, tomate relleno) $0000
- Entrada de habas (con queso fresco, tomate cherry, cebollin, aji verde y pepino) $0000
- Katsu sando de entrafias $0000
- Tartar de trucha (IG) $0000
- Carpaccio de alcachofas $0000
- Verduras asadas, papel de zanahoria y romanesco $0000
- Sopa del dia (de arvejas M. Teresa) $0000
- Pan, tumaca, y mozzarella fresca $0000
FONDOS - Filete Patagén con papa asada rellena con puré. $0000
- Boeuf Bourgignon con mix de papas nativas. $0000
- Pastelera mechada y ensaladita de tomates y aji verde. $0000
- Osobuco del Rey con arroz meloso de hongos. $0000
- Pastel de jaibas $0000
- Merluza Austral al pilpil, ensalada crocante con habas y puré de arvejas y menta.  $0000
- Caldillo de congrio. $0000
- Pasta fresca con salsa de mariscos y choritos apanados. $0000
- Tortelloni de pera, picota y queso azul con mantequilla de salvia y coppa crispy.  $0000
- Noquis de espinacas con salsa pomodoro, gratinados. $0000
POSTRES - Cheesecake Tere $0000
- Flan de leche condensada manjar de playa Venado $0000
- Tarta de chocolate y terrina de chocolate y caramelo $0000
- Pav-Bola $0000
- Helados: - Licuma manjar $0000

- De temporada.

$0000





